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Joutsenmerkki Vieruméaen uudelle Scandic- /////

hotellille ja -ravintoloille N/ / /A

Ensimmiisti kertaa Suomessa hotellille ja sen ravintoloille myénnetiin samanaikaisesti
Joutsenmerkki eli pohjoismainen ymparistomerkki. Kyseessi on Scandicin uusi, Vierumiella
26.4. avattu hotelli ravintoloineen.

Saadakseen Joutsenmerkin hotellin tulee tiyttaa tiukat ja monipuoliset vaatimukset, jotka koskevat mm.
energian ja veden kulutusta, kemikaalien kayttod, jatehuoltoa, hankintoja sekd hotellin
johtamisjirjestelmaa. Joutsenmerkin kriteerit ovat hotelleille erittiin hyva tyckalu
ympiristokuormituksen vihentimiseen.

Ravintolan taas tulee tiyttad vaatimukset, jotka koskevat mm. raaka-aineiden alkuperai, astianpesu- ja
sitvouskemikaaleja, kertakayttotuotteita, ravintolan veden- ja energiankulutusta seka jatehuoltoa. Lisiksi
ravintolalla tulee olla kirjallinen ymparistojohtamisjirjestelma.

Scandic Vierumiki on kahdestoista Joutsenmerkitty Scandic-hotelli Suomessa. Sen ravintolatoiminnasta
vastaa Vierumiki Country Club / Resort&Kitchen.

”Otimme huomioon Scandicin ymparistdohjelman jo hotellin suunnitteluvaiheessa. Kaikki mahdolliset
hotellin rakennus- ja sisustusmateriaalit on valittu kestavan kehityksen periaatteiden mukaan”, kertoo
Scandic Vierumien hotellinjohtaja Tomi Saarelainen. “Meille nyt mySnnetty Joutsenmerkki on
konkreettinen todiste Scandicin arvojen tirkeydesta.”

”Joutsenmerkin hakeminen on ollut hyvin haastava ja mielenkiintoinen prosessi, joka on edellyttinyt
médritietoisuutta ja pitkdjanteisyyttd, niin meiltd kuin yhteistyokumppaneiltammekin. Ty6 on nyt
kantanut hyvin tuloksen, mutta samalla on muistettava, ettd prosessit ja sovitut asiat on vietdva
organisoidusti kiytint66n ja se on jatkuvaa ty6td”, toteaa keittimestari Leila Burman.

”Vierumaden hotelli- ja ravintolapalvelut ovat erinomainen esimerkki siitd miten ympéristoasiat voidaan
linkittad hotellin jokapéiviisessd toiminnassa. Sekd Scandic —hotellit ettd alueen ravintolapalveluista
vastaava Vierumaki Country Club ovat huomioineet ymparistdasiat toiminnassaan ja edellyttivit sitd
my6s yhteiskumppaneiltaan. Tuloksena on ainutlaatuinen kokonaisuus, jonka keskipisteend on palvelu-,
laatu- ja ymparistotietoinen asiakas”, kertoo Ympiristomerkinnin asiantuntija Sami Karelahti.
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